
Menú Gastronómico nº 1

A compartir: 
Cogollos de Tudela con Bonito en Aceite de Oliva, Trigueros con Salmón Ahumado

Revuelto de Boletus y Cebolla Confitada, Morcilla de Burgos con Pimientos Rojos Asados
o

Salmorejo Cordobés

A elegir:
Chipirones Encebollados

Lomos de Bacalao a la Vizcaina con Pimientos Asados
Confit de Pato con Higos al Oporto

Escalopines de Ternera de Avila con Mandarinas
Zancarrón de Ternera con Verduras

*****
Panchineta de Hojaldre con Crema y Almendras,  Café

 Vino Rioja, Agua Mineral

Precio: 35,50 €
Iva incluido

Menú Gastronómico nº 2
A compartir:

Milhojas de Salmón Ahumado con Mantequilla de Anchoas
  Pimientos del Piquillo rellenos de Marisco

Croquetas de Centollo con salsa de Tomate, Yema de Espárrago con Ventresca de Bonito
o

Salmorejo Cordobés

A elegir:
Brocheta de Rape con Langostinos salsa Tártara

Lomitos de Merluza a la Romana con Pimientos Asados
Cordero de nuestra Granja asado en Horno de Leña

Cochinillo asado al estilo de Segovia
Secreto de Ibérico al Pedro Ximenez

Entrecote de Buey a la Parrilla o al Cabreles
*****

Panchineta de Hojaldre con Crema y Almendras, Café
Vino Rioja, Agua Mineral

Precio: 39,00 €
Iva incluido

- Minimo dos personas
- De Lunes a Domingo, excepto Dia del Padre, Dia de la Madre, Navidad, Año Nuevo y Reyes


